
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LIEBE GÄSTE 

 

Dürfen wir Ihnen ein Lächeln auf die Lippen zaubern? Genau das ist das Ziel unseres 

kreativen Küchenteams. Unsere frische, ideenreiche Küche soll Freude bereiten – und 

natürlich köstlich schmecken. Serviert wird, was in unserer unmittelbaren Umgebung wächst 

und gedeiht, denn Regionalität liegt uns besonders am Herzen. Ergänzt wird das kulinarische 

Erlebnis durch eine spannende Auswahl an Weinen aus der Region, der Schweiz und ganz 

Europa. Lassen Sie sich überraschen und verwöhnen. 

  



Preise inkl. 8.1 % MwSt.  
 

Bahnhöfli-Klassiker 
  

 
Vorspeisen Vorspeise/normaler Hauptgang 

 
Grüner Salat kl./gr. 8.—/10.— 
 
Gemischter Salat kl./gr. 10.—/13.— 
 
Sauce nach Wahl: 
- à l’italienne – feinster italienischer Balsamicoessig und Olivenöl 
- à la française – sämig und rassig mit verschiedenen Kräutern 

 
Kürbiscrémesuppe mit Bündnerfleisch-Spiessli 14.50 
 
Nüsslisalat mit gehacktem Ei 14.50 
 
Nüsslisalat mit gebratenem Speck und Croûtons 15.50 
 
 

Hauptgerichte 
 
Kürbisrisotto von Arborio Reis 25.— 
mit seiner Pesto und Crunch 
 
 
Rehpfeffer nach Jäger Art 
nach altem Hausrezept zubereitet 36.-/42.- 
garniert mit Rotkraut und Hausgemachten Spätzli  
 
Rehschnitzel „Mirza“ an würziger Wildrahmsauce 44.—/49.— 
mit Preiselbeerapfel, Rotkraut, Rosenkohl, Kastanien und Spätzli 
 
Rehrücken nach Art des Hauses 
Zarter Rehrücken leicht rosa gebraten und Reich garniert pro Per. 69.— 
Ab 2 Personen  
 
Gebratener Fisch nach Fang Müllerinnen Art 
auf Gemüse und Salzkartoffeln 46.— 
  



Preise inkl. 8.1 % MwSt.  
 

 

Bahnhöfli-Klassiker 
  

 Hauptgerichte  
 
 

Vom Schwein 
 

Schnitzel vom Nierstück paniert  
mit Pommes Frites 25.— 
 
Cordon-Bleu mit Schinken und höhlengereiftem Emmentaler   
vom Nierstück mit Pommes Frites und Gemüse  33.— 
 
Steak vom Nierstück mit Bahnhöfli-Café de Paris Butter überbacken  
mit Pommes Frites  32.— 
 
 
Vom Rind 
 

Rindsfiletstreifen an Paprika-Sauerrahmsauce  
mit Essiggurken, Peperoni und Pilzen, Spätzli 52.— 
 
Filetsteak mit Bahnhöfli-Café de Paris Butter überbacken, 
Pommes und Gemüse 56.— 
 
 
 
Vom Kalb 
 

Geschnetzeltes Kalbfleisch nach Züricher Art 
mit Spätzli  46.— 
 
Kalbsschnitzel an Rahmsauce mit Pilzen 
und Spätzli  45.— 
 
 

Gemüse als Beilage 6.50 
 
 

  



Preise inkl. 8.1 % MwSt.  
 

 
 

Information… 

 

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie 
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. 
 
Für starke Allergien (Zöliakie, Histaminintoleranz, etc.) können wir keine Verantwortung übernehmen. 
Gemäss Gesetz können nur ausgebildete Diätköche garantieren, dass das servierte Essen der 
entsprechenden Allergie gerecht wird. 
Wir können die 14 Hauptallergene beachten aber auch nicht komplett ausschliessen, da wir keine 
Reinküche haben. Daher können wir vor allem bei starken Allergikern eine Kreuzkontamination nicht 
ausschliessen. 
 

Herkunft von Fleisch und Fisch 

 

 Schwein CH Kalb CH 
 Entrecôté ARG Rindsfilet AUS 
 Übriges Rind CH Reh CH 
 Fisch Süsswasser CH Fisch Salzwasser (Je nach Fang) 
 Reh/Wildschwein CH/A Hirsch NZL 
 

Rindfleisch aus ARG & AUS kann mit kann mit Hormonen und 
antimikrobiellen Mitteln hergestellt worden sein. 

 

Für Gruppen ab 10 Personen 

 
Um Ihnen auch in grösserer Runde einen angenehmen und reibungslosen Ablauf zu garantieren, 
bieten wir Gruppen von 10 bis 15 Personen eine reduzierte, sorgfältig zusammengestellte Auswahl 
unserer Speisen an. 
Für Gruppen ab 16 Personen bitten wir um eine Vorauswahl der Gerichte. Gerne beraten wir Sie bei der 
Menügestaltung und helfen dabei, kulinarische Wünsche harmonisch aufeinander abzustimmen. Wir 
freuen uns auf Ihre Reservation. 
 
Ihre Gastgeber 
Familie Hatt 


